
CONFERENZA ONAS
● I SALUMI DELLE MARCHE

● “LA COPPA DELLE COPPE”: Premio 
per la miglior coppa di testa delle 
marche e per il miglior abbinamento 
con un vino marchigiano

● I MAGNIFICI 4 DELLA NORCINERIA 
FABRIANESE
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IL PANEL PER LA 
VALUTAZIONE DELLE 

COPPE E 
DELL’ABBINAMENTO



SCHEDA DI PARTECIPAZIONE



SCHEDA VALUTAZIONE E 
ANALISI SENSORIALE DELLE 

COPPE 



ALCUNE COPPE IN GARA



MARCHE SETTENTRIONALI: 
PORZIONE DI COPPA O 
TORTELLA O TORTA DEL 
MAIALE DEL MONTEFELTRO



MARCHE SETTENTRIONALI: particolare della coppa 
del Montefeltro



MARCHE 
SETTENTRIONALI: 
COPPA DELLA 
MASSA TRABARIA



MARCHE CENTRALI: COPPA 
DEL SENIGALLIESE



MARCHE CENTRALI: 
COPPA DEL 
FABRIANESE



MARCHE CENTRALI: 
COPPA DELLO JESINO



MARCHE CENTRALI: 
COPPA 
DELL’ANCONETANO



MARCHE PICENE: 
COPPA DEL MACERATESE



MARCHE PICENE: 
COPPA DEL FERMANO



MARCHE PICENE: 
COPPA DELL’ASCOLANO

Coppa vincitrice: 

Norcino D'Alessio Maurizio 
San Benedetto del Tronto.



COPPE FUORI CONCORSO



COPPE FUORI CONCORSO



PORZIONI IN 
DEGUSTAZIONE



ANTICHI MARCHINGEGNI PER SCHIACCIARE LE COPPE



I VINI IN 
ABBINAMENTO



MIGLIOR VINO IN 
ABBINAMENTO

Marche Rosato IGT Spumante 
Metodo Classico da uve 

Vernaccia Nera di Serrapetrona 
azienda FONTEZOPPA di 

Civitanova Marche MC



I MAGNIFICI 4 DELLA 
NORCINERIA 
FABRIANESE

1. SALAME DI FABRIANO

2. CAMPANACCIO

3. LONZINO “DEL PADRONE”

4. PANCETTA OCCHIATA



SALAME DI FABRIANO





UN GRANDE 
ESTIMATORE 
DEL SALAME DI 
FABRIANO



CAMPANACCIO DI FABRIANO



LONZINO “DEL PADRONE”

Solo i proprietari terrieri, 
“padroni”, potevano conservare il 
prezioso lardo con cotenna 
dando vita ad un salume di 
grande qualità gusto-olfattiva



PANCETTA OCCHIATA 
DI FABRIANO

La pancetta conciata viene 
avvolta strettamente intorno ai 
due filetti del suino conciati 
separatamente



CENTRO STORICO DI FABRIANO



PANORAMICA DI FABRIANO



GRAZIE A TUTTI PER 
L’ATTENZIONE


